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GUMMERERHOF

750 m G.d. M.
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www.gummererhof.com



Neben der Gastwirtschaft
bewirtschaften wir ca. drei Hektar
Weinberge, davon sind 90 Prozent
WeilBwein- und 10 Prozent
Rotwein-Anlagen. Einen Teil der
Trauben kellern wir selbst ein und
produzieren daraus Spitzenweine
der hier aufgelisteten Sorten.

Apfelsaft aus hofeigener Produktion
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Diolinoir

Die Diolinoirtrauben werden
Mitte Oktober geerntet.
Nach der Trennung von

den Kdmmen werden die
Beeren direkt in Gartanks
eingelagert. Wahrend der
Gérphase wird der Jungwein
mehrmals unterstoBRen,

um die Farbe und die
Aromen zu stabilisieren.
Nach einem Abstich und
dem abgeschlossenen
biologischen Saureabbau
wird der Jungwein

in Eichenholzfasser,
sogenannte Barrique-
fasser, umgefillt und dann
ausgebaut.

Diolinoir ist eine junge

rote Rebsorte, es handelt
sich um eine Neuziichtung
aus dem Jahr 1970. Der
fruchtige Wein weist eine
konzentrierte Struktur

mit Tanninen auf. Seine
Farbe ist rubinrot, der
Geruch erinnert an Beeren,
Waldfrlichte und Kirschen.
Der Geschmack ist leicht
vanillig. Die Gerbstoffe sind
im Wein durch die Lagerung
in Barriquefdssern sehr gut
eingebunden.

Gewiirztraminer

Die Gewdrztraminertraube
wird Mitte Oktober
geerntet. Dann werden die
Beeren von den Kdmmen
getrennt. Durch eine
Maischestandzeit von 8 h
werden die Aromastoffe
freigesetzt. AnschlieBend
wird gepresst und in
Gértanks gelagert. Nach
insgesamt zweimaligem
Abstich (Trennung des
Trubstoffs vom Wein)
entsteht nach zehn Tagen
der Jungwein. Nach
sorgfaltigem Ausbau von
4 bis 5 Monaten wird der
Wein in Flaschen abgefiillt.

Eigenschaften: stroh- bis
goldgelb, aromatisch

und korperreich, feine
eingebundene Saure,

die speziell durch die
aullergewdhnliche
Hohenlage und die stdliche
Ausrichtung der Weinlage
entsteht. Der Geruch

ist leicht wiirzig - mit
Gewdrznoten von Nelken,
Rosen und Litschis.

WeiBburgunder

Die WeiBburgundertraube
wird Anfang Oktober
geerntet. Dann werden die
Beeren von den Kdimmen
getrennt, sofort mit der
Presse verarbeitet und in
Gaértanks eingelagert. Nach
insgesamt zweimaligem
Abstich (Trennung des
Trubstoffs vom Wein)
entsteht nach zehn Tagen
der Jungwein. Nach
sorgféltigem Ausbau von
vier bis fiinf Monaten

wird der Wein in Flaschen
abgefiillt.

Eigenschaften: grunlich bis
hellgelb, frisch, prasente
Saure, die speziell durch
die auBergewdhnliche
Hohenlage und die
stidliche Ausrichtung der
Weinlage entsteht; leichter
Apfelgeruch und trocken-
fulliger Geschmack; Noten
von Apfeln, Birnen und
Zitrusfriichten.

Weinverkostung mit Hof- und Kellerfiihrung auf Anfrage



Hoch tber Tramin liegt das
Berggasthaus Gummererhof

(750 m G. d. M.). Unser Weinhof

ist sowohl Ausgangspunkt fir

so manche Bergwanderung im
Mendelgebirge als auch Wanderziel
fur Familienwanderungen und kurze
Touren zwischen Kaltern, Tramin und
Kurtatsch.

Machen Sie Rast im Gummererhof,
und geniel3en Sie ein gutes Glas
Wein, der in unseren Weinbergen
rings um den Hof gereift ist.

Familien sind bei uns herzlich
willkommen. Wahrend Sie sich

auf der Sonnenterrasse oder der
Liegewiese ausruhen sowie den
herrlichen Rundblick liber das weite
Sadetiroler Unterland bis hinliber zu
den Dolomiten geniel3en, kdnnen
sich lhre Kinder auf dem Spielplatz
austoben.

Neben hausgemachten Kuchen

und Gerichten aus der Tiroler Kiiche
kénnen Sie bei uns auch zum
Torggelen einkehren (Gruppen nur
auf Vorbestellung).

Der Hof ist mit dem Auto oder einem
Kleinbus erreichbar.

Offnungszeiten
April bis Oktober
Ruhetage

Montag und Dienstag

Berggasthaus Gummererhof

750 m 4. d. M.
Soll 68

39040 Tramin
Sudetirol / Italien

Tel. 0039 0471 860430

E-Mail: info@gummererhof.com
Web: www.gummererhof.com

V.



